
 
 
 
 

Journée complète : 41€  

Repas seul : 26€ 

 
 
 

  

Journée complète : 43€ 

Repas seul : 28€ 
 

Tous nos plats sont fait maison à partir de produits 
frais et de saison. 

 
Clubs, associations, groupes 

autocaristes,.. organisez une journée ou 
un repas dans nos structures. 

 
Journée à partir de 30 personnes du lundi au 
vendredi. Ouvert à l’année. 
Possibilité en week-end sur devis. 
Gratuité pour le chauffeur. 
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Cocktail et sa tapenade (+3€) 
 

Brandade de morue, tomates, olives 
Ou 

Salade de chèvre chaud 
 

 
Gardiane de taureau de Camargue AOP, 

riz, légumes 
Ou 

Cuisse de poulet aux champignons,  
et son riz de Camargue 

 
 

Assiette de fromages (+ 4€) 
 
  
 

Crumble aux fruits 
Ou 

Chou citron meringué 
 
 

Café 
 

 
 

     
 
 

 
 

Cocktail et sa tapenade (+3€) 
 
 

Oeuf parfait sur crème d’épinard 
Ou 

Aumônière au chèvre,  
oignons et lardons 

 
 

Cuisse de pintade sauce forestière, 
 gratin dauphinois, légumes 

Ou 
Filet mignon au romarin, écrasé de 

 pomme de terre à l'huile d'olive 
 
 

Assiette de fromages (+ 4€) 
 
 

Pavlova aux fruits de saison 
Ou 

Délice chocolaté 
 
 

Café 

TARIFS GROUPE 2024 

 MENU 
SAINT VALENTIN 

MENU 
CARNAVAL 

MENU SAINT VALENTIN 

MENU CARNAVAL 


